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MANTAR GRATEN

250 gr mantar

1 dis sarimsak

50 gr rendelenmis kasar peyniri
Yarim yemek kasigi tereyagi
Tuz, karabiber

Besamel sos icin

30 gr tereyagi

1 tath kasigi un

Yarim ¢ay bardagi su

Yarim ¢ay bardagi stit

Besamel sos i¢in, unu tereyadinda kavurun. Suyu ekleyin. Son olarak stitti ekleyip karistirin.

Klip seklinde dogranmis mantarlar tereyaginda kavurun. Sarimsagi ekleyip karistirin. Besamel sosun yarisini
guivece yayin. Uzerine pisirdiginiz mantari yayin. Kalan besamel sosu lizerine aktarip tizerine karabiber serpin.
Kasar peynirini tizerine ekleyin. 80 derecede isitilmis firnda 10-12 dakika pisirin. Taze biberiye ile stsleyip
servis yapin.
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