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MANTAR DOLMASI

https://cook.com.tr

Domates 1 Adet
Zeytinyadi 1 Adet
Sofra Tuzu 2 Adet
Toz Seker 1 Adet
Baldo Pirin¢ 1 Fincan
Su 1 Adet

Kaltar Mantari 20 Adet
Sivri Biber 1 Adet
Havug 1 Adet

Sogan 1 Adet

Mantarlar temizleyip firin tepsisine yerlestiriyoruz, i¢lerine cokaz az tereyadi koyuyoruz firinliyoruz.

Sogan ince dogranir, biberle ve rendelenmis havucla birlikte kavrulur, pirinceklenir domates rendelenir, tuz,
karabiber, eklenir az su ile pisirilir.

Firindan aldigimiz mantarlarin icine doldurulur, Gzerlerine kasar peyniri eklenip peynir eriyene kadar firinlanir.
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