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MANTAR DOLMASI

Yarim kilo mantar

Tereyagdi

1 su barda@i taze kasar peyniri rendesi
2 dilim ¢ekilmis bayat ekmek

Yarim ¢ay bardagi st

Yarim demet maydanoz

Kirmizi pul biber

Tuz

Mantarlari yikayip saplarini ¢ikartiyoruz. Ortalarina bir cay kasigi tereyagi koyuyoruz. Tepsiye dizip 180
derecede hafif yumusayana kadar pisiriyoruz. Ekmeklerin i¢ kismini rondodan gegiriyoruz. Peyniri rendenin ince
bélimuyle rendeliyoruz. Ekmek igini, peyniri, ki¢ik dogradigimiz maydanozu, sitd, tuzu, biberi bir arada
karistirnyoruz. Mantarlarin icine peynirli karisimdan dolduruyoruz. Peynirler eriyene kadar firinda pisirmeye
devam ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:155247 « adi:Mantar Dolmasi + génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:08.04.2025 - 01:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-dolmasi-vt1046
http://www.tcpdf.org

