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MANTAR DOLMASI

100 gram kiyma

12 adet iri mantar

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kasigi rendelenmis kagar
Yarim adet limon

1 cay kasig! karabiber

1 tutam tuz

Sap kisimlarini gikardi§iniz mantarlari limonlu suda bekletin. Tencerenin igine tereyadini, kiymayi, kiip kiip
dogradiginiz sodanlari, karabiber ve tuzu atip kavurun.

Mantarin i¢ine kavrulmug kiymadan koyun. Firin kabina yerlestirin. Her birinin Ustind rendelenmis kagar
peyniriyle kapatin.

Finn kabina 1 bardak su ilave edin. Pembelesene kadar pigirin. Kirmizi toz biberle susleyin.

Not: Kiyma yerine tavuk da kullanabilirsiniz.
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