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MANTAR DOLGULU SOGANLI KREZENTEM COREK

2,5 su bardagi un

1 tane yumurta

Yarim su barda@ tam bugday unu
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

200 ml krema

5 yemek kasidi margarin

150 gram mantar

1 tane sogdan

4 dal biberiye

Mantarlari ve sodani yarim ay seklinde dilimleyin, yagi isitin. Sogani ilave edip biraz soteleyin. Mantari ve ince
kiydiginiz biberiyeyi ekleyip hafif soteleyin. Tuz ve karabiberi ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Derin bir
kaba unlari, kabartma tozunu ve tuzu ekleyip karistirin. Tavla zar buyukliginde dogradidiniz margarini,
yumurtayi ve kremay! ilave edip ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Mantarli soganli harci
ekleyip karistirin. Hamurun Gzerine biraz un serpip merdane yardimiyla agin. Gay bardag yardimiyla mini
daireler ¢ikarin. Yagl kagit serili tepsiye dizin. Uzerine fir¢a ile krema sirln. Yuvarlak olarak dogradlgmlz sogan
dilimi ve biberiyeyi ekleyin. Onceden isitiimig 170-180 derece firnda pembelesinceye kadar pisirin. Servis yapin.
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