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MANTAR CORBASI

1 demet taze sogan

10 adet mantar

3 corba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

7 su bardagi ilik su ya da et suyu
Bir tutam Kori

1 tath kasidi tuz

Taze so@ani ince Kiyip bir gorba kagigi tereyaginda soteleyin. Unu kalan tereyaginda rengi dénene dek kavurun.
Ince dogranmis mantari ilave edip kavurun. Su ekleyip kaynayana dek karistirin. Kaynamaya baglayinca taze
sogani katin. Tuz ve kdriyi ilave edip 10-15 dakika pisirin.
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