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MANTAR CORBASI

MALZEMELER

500 gr mantar

100 gr krema

4 kaslk un

1 fincan misirézl yagi
tuz

5 su bardagi su

HAZIRLANISI

Yagdi tencereye koyup, hafif pembelesinceye kadar kavurun soguk suyu yavas yavas kavurdugunuz una
bosaltin. kaynayana kadar karistirin. Bu arada yikadiginiz mantarlar bir cm kalinhginda dograyin ve bes dakika
suda haslayip, sUziin. Mantarlari kaynayan unlu suya karigtirin. Kremayi yarim fincan sutle ¢irpip ¢orbaya
bosaltin. Tuzunu koyup bes dakika daha pisirip ocadi kapatin
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