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MANTAR CORBASI

5 Yemek Kagidi Sana Klasik

2 Corba Kasigi Un (tepeleme)

1 Su Bardag st

8 Adet kultir mantari

1 Litre sicak su

1 Adet kuru sogan

1 Cay Kasigi Karabiber,tuz,Kirmizi biber

Mantarlari yikayip ¢ok minik dograyalim Sogani ¢ok ince dograyip sanayagda cevirelim. Mantarlari da ekleyelim
ve az sulanana kadar kavuralim. Unu ekleyelim bir iki daha ¢evirelim. Karabiberi ekleyelim ve sicak suyu ekleyip
kaynadiktan sonra oda sicakliindaki sttl ekleyip kaynara ¢ikana kadar karistiraim. Corba kaynamaya
basladiktan sonra 10 dk pisirelim ve altini kapatip tuzunu atalim. Servis ederken sanayagda kavurdugumuz
kirmizi biberle hazirladigimiz yagi Gzerine gezdirelim.
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