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MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tutam maydanoz

1 Litre et suyu

1 Adet sogan

1 Cay Kasig seker

3 Yemek Kagidi un

1 Gay Bardagi st

250 gr mantar

1 Su Bardag piring

250 gram mantari bliyUk olarak dograyin. 1 ¢corba kasigi sana margarinle kavurun. Sodani rendeden gegirip bir
¢orba kasigi daha margarin ekleyip kavurun. Tuzunu karabiberini ekleyin. Pirinci, sekeri ekleyin. Et suyu ve
biraz su koyup kaynatin. Std, unu ve maydanozu rendeden gegirip gorba kaynadiktan sonra bu karigimi ilave
edip bir tasim daha kaynatin.
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