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MANTAR CORBASI

250 gram taze mantar
1 adet limon suyu

1 ¢corba kasigi yag

2 litre et suyu

1 su bardag st

2 kahve fincani un

1 tath kasidi tuz

Mantarlari bol suda yikayiniz, bir tabagda ¢ikarip Uzerine limon suyu dokUp iyice karigtiriniz.

Bir tencereye yagdi koyup kizdiriniz. Mantarlari ilave ederek 1 dakika mantari kavurunuz.

Et suyunu ilave edip kaynatiniz. Ki¢ik bir kapta sut ile unu iyice karistirip kaynamakta olan mantara karigtirarak
yediriniz.

Tuzunu ilave edip agir agir 30 dakika pisirip servis yapiniz.

Fotograf "tarifsiz tarifler" tarafindan génderildi. 25.08.2018
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