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MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Cay KagiJi karabiber

1 Adet limon

2 Cay Kagi§i tuz

3 Corba Kasigi un

250 gr mantar

1 Su Bardag st

4 Su Bardag su

2 Cay KagiJi nane

1 Adet sogan

Mantari yikayip tencereye koyun, mantarlarin Gstiine 1 tane limonu sikarak birkag¢ dakika bekletin.Bagka bir
tencereye yagi koyun.Rendeledidiniz sogani kavurun. Kig¢ik kiglk dogranan mantarlari tencereye ekleyerek 5
dakika kavrun.3 Gorba kasidi un ilave edilerek, 5 dakika daha kisik ateste kavrulur. Kaynar su ve 1 bardak sit
ilave edilerek 15 dakika kaynatilir. Tuzu da ilave edilir. Gizerine nane serpin.
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