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MANTAR CORBASI

1 sogan

yarimsar demet taze sogan, maydanoz, dereotu
2 kasik piring unu

1 bardak sut

3 kasik siviyag

6 bardak su

1 cay kasigi karabiber

tuz

150 gram mantar

Yagi uygun bir tencereye koyalim, mantarlari irice, kuru ve taze sodanlar kiigik kiigik dograyalim, 6 bardak su
ile kaynamaya birakalim. Mantarlar pistiginde sitl ve az suda erittigimiz piring ununu gorbaya katalim. Biraz
kaynattiktan sonra ocaktan indirelim. Karabiberi ve tuzu koyarak karigtiralim. Uzerine ince kiyilmig maydanoz ve
dereotunu serperek servise hazirlayalim.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin
ML® Sakala Carpan Corbasi (gbrsel)
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