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MANTAR CORBASI

Ozgiir Sef

500 gr. mantar

2 yemek kasigi tereyagi
4 yemek kasigi un
Yarim bag dereotu

1 It. soguk su

1,5 su bardagi st

Tuz

Mantarlari yikamadan Gzerlerini temizleyerek ince ince dograyin. Bir tencerede yagi ve unu kavurun. Kavrulunca
tencereye mantarlari ve tuzu ilave edip yaklasik bes dakika kavurun. Uzerine sttl ekleyin ve karigtinin. Stt
kaynayinca suyu ekleyin. Bir tagim kaynatip altini kapatin. Tencereyi ocaktan almadan Uizerine dereotu serperek
servis yapin.
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