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MANTAR CORBASI

15 adet mantar

1 adet orta boy sogan

Yarim demet maydanoz

3-4 corba kasig zeytinyag!

1 cay kasidi rendelenmis muskat
1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

4 adet orta boy patates

1 ¢corba kasigi un

Tencereye zeytinyagini koyun. Mantarlari yikayip kurulayarak, ince ince dogranmig sogan ile tencereye ekleyin.
Kavurmaya basglayin. Ince dogranmis maydanozu da ilave edin. Malzemelerin iyice rengi degisip, mantarlar iyice
yumusadidi zaman ocaktan alin.

Rendelenmis muskat ve tuzu katip karisimi blenderden gegirin. Sonra Uizerine unu ve suyu ekleyip karigtirarak
haslayin. Patateslerin iclerini oyup kabuklariyla 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Sicak patatesleri icine
¢orbadan doldurup servise sunun.
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