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MANTAR CORBASI

Ozgiir Sef

500 G KULTUR MANTARI _
2 YEMEK KASIGI TEREYAGI
4 YEMEK KASIGI UN

1LT SOGUK SU

TUZ o

1,5 SU BARDAGI SUT

1 AVUC KIRILMIS LAYS

Mantarlari yikayip ki¢Uklerini ikiye, blyUklerini dérde bélin. Hepsini ince ince dograyin. Orta boy bir tencerede
yadi ve unu kavurun. Kavrulunca tencereye suyu ekleyin ve karigtirici yardimiyla karistirin. Su kaynayinca
mantarlar ve tuzu ilave edip yaklasik 20 dakika pisirin ,pistikten sonra situ ekleyin. 1 tasim kaynatip altini
kapatin. Taze ¢ekilmis karabiber ile servis yapmadan 6nce tzerine kirilmig lays d6kan.
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