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MANTAR CORBASI

Elif Korkmazel

200 gram mantar
1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un
1 su bardag st
1 ¢orba tereyagi
3 su bardagi su
2 adet sivribiber
Karabiber, tuz
Kirmizi pul biber

Mantarlarin kabuklarini soyup, sivribiberle beraber ince ince kiyin. Tereyagiylamantarlar 5 dakika kavurun.
Uzerine rendelenmis sogani ilave edip 5 dakika daha pigirin. Uzerine unu serpin ve std ilave edip tekrar
karigtirin. Suyunu da ilave edip 5 dakika kaynattin. Uzerine kirmizibiber serpip sicak servis yapin.
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