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MANTAR CORBASI

1 paket mantar (yaklasik 250 gr.)
1 tath kasigi un

2 kasik yag

Tuz

Kirmizibiber

1 yumurta

1 cay fincani sit

Yarim limon suyu

Mantari iyice yikayiniz. Sapka ve sap kisimlarini kliclk karelere kesiniz. Bir tencereye 4-5 bardak su koyup,
dogradiginiz mantarlari, limon suyunu ilave edip mantarlar yumusayincaya kadar pisiriniz. Diger tarafta yumurta
sarisini, sutl bir kaseye koyup ¢atalla iyice karistiriniz. Gorba suyundan alip terbiyeyi iliklastiriniz. Hazirladiginiz
bu terbiyeyi kaynamakta olan ¢corbaya kattiktan sonra bir tagim kaynatip atesten aliniz. Corbayi k&seye bosaltip
Uzerine kirmizi biber ya da karabiber serpip servis yapiniz.
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