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MANTAR CORBASI

1 Corba kasesi taze mantar
2 Corba kasigi un

1 Adet domates

Yeteri kadar su

Tuz

Cicekyagd

1 Tutam dereotu

Tencereye gicek yadini koyuyoruz. Unumuzu ilave edip, kisik ateste ¢irpma teliyle sirekli karigtirarak,
kavrulmus un kokusu gelene kadar karistiriyoruz. Sonra 2 su bardadi soguk su koyup, karigtirmaya devam
ediyoruz. Gorbamizin kivamini sicak suyla ayarliyoruz. Kisik ateste kaynarken diger taratta mantarlari ince ince
dograyip, az yagda soteliyoruz. Uzerine ince dogranmis domatesi ve dere otunu koyup, biraz daha soteliyoruz.
Kaynamakta olan ¢orbamizin igine harcimizi ve tuzunu ilave edip 1-2 dakika daha kaynatiyoruz. Gorbamiz
servise hazir hale geliyor.
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