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MANTAR CORBASI

250 gr. mantar

1 limon

8 bardak et suyu
2 kahve fincani un
1 su bardag st
2 kasik kati yag
Tuz

Mantarlari yikayip dograyin ve limon suyuyla beraber yagda kavurun. Uzerine et suyunu ilave edip 5 dakika
kadar kaynatin. Unla sttu iyice ¢irpin. Kaynayan suyu hizli hizli kanstirirken sutli terbiyeyi yavas yavas ekleyin
ve tuzunu ilave ettikten sonra ¢ok kisik ateste pismeye birakin.
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