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MANTAR CORBASI

500 gr. mantar
30 gr. margarin
1 blyUk sogan
1 litre et suyu
tuz

karabiber

40 gr.un

1/2 kap yogurt

Mantarlar ayiklayip yikayin. Kalin dilimler halinde kesin. Margarini kizdirin. Mantarlari iginde kizartin. Sonra
ayiklanmig ve yemeklik olarak dogranmig olan sodant ilave edip birlikte kavurun. 5 dakika kisik ateste pisirmeye
devam edin. Sonra isitilmig olan et suyunu ilave edin. Tuz, karabiber ekin ve 15 dakika kaynatin. Unu, soguksu
ile karistirip gorbaya katin. 7 dakika daha pisirin. Sonra yogurdu ilave edin. Karistirin. Ocaktan alin. Corba
tabaklarina dagitip servis yapin.
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