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MANTAR CORBASI

250 gr. mantar

1 adet patates

1 adet sogan

4 su bardag tavuk suyu

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yarim yemek kasigi un

8-10 sap maydanoz

Kip dogranip, kizartiimis ekmek
Tuz

Karabiber

Tereyagini eritip unu ekleyin. Bir middet karistirarak kavurun. Tavuk suyunu ilave edin. Mantarlari incecik
dilimleyin. Sodan ve patatesi kiip seklinde dograyin. Hepsini tencereye alin. Kaynamaya baslayinca tuzunu
katin. Bir tasim kaynatip, tencereyi indirin.
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