B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR CORBASI

1/2 adet limonun suyu
1 kahve fincani sit

2 corba kasiJi yag

1 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

250 gr mantar
Karabiber

Tuz

Yikayip dogradiginiz mantarlari 5 su bardag@i limonlu suda 10 dakika kadar haglayin. Diger yanda yagi hafifce
eritin ve unu Gzerine hafif hafif ddkerek ¢evirmeye devam edin. Un topak topak olmamalidir. Sit ilave edin ve
gevirmeye hig ara vermeyin. Besamel sos olur. Haglanmig mantarlarin suyunu ilave edin. Boza kivami alinca
mantarlari haglandidi su ile karistirin. St ve ¢irpilmig yumurta ekleyin. Besamel sos topak topak olursa mikserle
karigtirin.

ML® Biberli Mantar Kavurmasi icin tiklayin
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