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MANTAR CORBASI

1 paket mantar (250 gr)
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi margarin
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 limon

1.5 litre su

Ufak ufak dogranmis mantarlar ve limon suyu 10 dakika kadar bir tencerede haglanir. Diger tarafta sit, yumurta
sarisi ve un iyice cirpilarak ilinan ¢orbaya ilave edilir. Bes dakika daha kaynatilir. Arzu edildigi kadar tuz (kirmiz
biber ya da karabiber) ilave edilir.
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