<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR CORBASI

Yarim kilo mantar

Bir bas sogan

1 yemek kagigr margarin

1 kahve fincani un

Yeteri kadar tuz

Yarim kahve kagsidi pul biber
Bir ufak kutu krema

Derince bir tencerede yag hafifce kizdirilir. ince ince dogranmig sogan, temizlenip yikanmig ve dérde bolinmusg
mantar, un, tuz ve biber 1-2 dakika hizli hizli gevrilir. Uzerine yavas yavas 1,5 litre su ilave edilir. Bu arada
karistirmaya devam edilir. Kayamaya baglayan ¢orba 15-20 dakika daha kaynatilir. llindiktan sonra krema ilave
edilir.

Not: Arzuya gdre Uzerine taze kasar rendelenebilir.

ML® Mantar Graten i¢in tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.01.2024
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