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MANTAR CORBASI

1 kutu mantar konserve
1 kliclk sogan

3 yemek kagigi un

3 su bardagi su

3 su bardag st

2 yemek kasigi siviyag

2 yemek kagsidi margarin
Karabiber

Tuz

Mantarlar ve soganlar ufak ufak dogranir. Daha sonra kizdirilmig yagin iginde hafif kizartilir. Uzerine un ilave

edip 1-2 dakika devamli kavrulur. Suyunu ve sitiini ilave ettikten sonra tuzu biberi ilave edilir ve kaynayana
kadar karigtirilir, alti kisilir ve 10 dakika devamli pistikten sonra corba hazir.

ML® Havuclu Mantar Corbasi icin tiklayin

Fotograf "lezzet sepeti" tarafindan génderildi. 18.11.2019

© lezzetler.com tarif no:2615 « adi:Mantar Gorbasi « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:25.08.2025 - 01:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-corbasi-vt1098
https://tr.ml.md/havuclu-mantar-corbasi-vt711
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mantar-corbasi-2615.jpg
http://www.tcpdf.org

