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MANTAR CORBASI

250 gr mantar

4 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

3 dis sarimsak

1 tath kasigi kirmizi pul biber
2 su bardagi sut

4 su bardag et suyu

Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

Mantarlarin saplarini ¢ikarip, dograyin. Dereotunu ayiklayip, kiyin. Margarini kizdirip, mantarlar ekleyip kavurun.
Daha sonra icine kiyilmis sarimsaklari ilave edip, mantarlar biraktiklar suyu ¢ekene kadar pisirin. Mantarlar
suyunu g¢ekince i¢ine unu ekleyip, unun kokusu g¢ikana kadar kavurun. Unun kokusu ¢ikinca et suyunu ve siti
ekleyip corba kivamina gelinceye kadar karistirip orta ateste pisirin. Tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi ilave
edip sicak olarak Uzerine kiyilmig dereotunu serpin. Corbaniz servise hazir.
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