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MANTAR CORBASI

1 Avug mantar

1/2 Corba kasigi tereyad
1/2 Corba kasigi un

1 Tath kasigi tuz

1 Yumurta sarisi

1/2 Gay kasigi kirmizibiber

Tencereye 5 su bardadi su koyup kaynatiniz. Mantari findik blyUkliginde dograyiniz. Kaynayan tuz atiimig
suya katarak yumusayincaya kadar pisiriniz. Una yumurta sarisi ve 2-3 gorba kagig! su ilave edip eziniz. Corba
suyu ile ilklagtinp ¢orbaya katiniz. Bir tasim kaynatip ¢orba ké&sesine bogaltiniz. Uzerine eritilmis kirmizibiberli
yag gezdiriniz.
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