é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR CORBASI

200 gram mantar

Yarim adet sogan

1 yemek kasigi tereyagi
Yarim yemek kasigi siviyag
1 yemek kagigi un

Yarim su bardag: st

Tuz

Karabiber

Kuguk bir tavada unu sit ile karigtirin.

Icerisine baharatlar koyun ve krem kivamini alana kadar karistirin.
Bir tencereye mantarlari iri iri kesip ekleyin.

Kip kiip kestiginiz soganlari koyup kavurun.

Uzerine bardak su koyun ve terbiyeyi yavas yavag bosgaltin.

lyice karigtirin. 30 dakika boyunca ardindan kdpuren kismi ¢gikarin.
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