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MANTAR CORBASI

250 gram mantar,

1 limon,

1 corba kasigi tereyagi,

1.5 ¢orba kagidi un,

1 su bardag stit,

yarim demet dereotu,

tuz,

100 gram haglanmis tavuk eti (beyaz kismi)

Mantarlari boyuna ince ince dilimleyerek tencereye alalim. Limon suyunu mantarlarin tzerine ekleyelim. Su ilave
edelim. Mantarlar yumusayana dek haglayalim. Ayri bir tencereye tereyagini alip, eritelim. Unu ilave edelim. Un
¢ok hafif pembelesmeye bagladijinda sitl azar azar ve karistirarak ekleyelim. Mantarlari haglama suyu ile
birlikte ilave edelim. Gerekirse biraz daha su ekleyelim. Ki¢uk kesilmis tavuk etini ilave edelim. Agir ateste ve
sUrekli karistirarak pigirelim. Gorbanin tuzunu ayarlayalim. Bir iki tagim kaynadiktan sonra atesin Uzerinden
alalim. Corbayi kaselere doldurduktan sonra Gzerine ince kiyilmig dereotu serpelim.
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