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MANTAR CORBASI

10 adet mantar

4 yemek kasig! sivi yag

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi un

1 litre sicak su

1 su bardag st

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Sosu igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

Ik olarak mantarlari ve soganlari glzelce yikayin ve kiigik kiigik dogramaya baslayin.

Ardindan bir tavaya alin. Igine yag doktikten sonra giizelce kavurmaya baglayin.

Mantar ve soganlar renk degistirene kadar kavurmaya devam edin.

Sonra unu ilave edelim ve unun kokusu ¢ikana kadar kavuralim.

Bir taraftan karigtirirken bir taraftan da suyumuzu ekleyelim ve orta ateste corbamizi kaynamaya birakalim.
Gorba kaynadiktan sonra Uizerine baharatlari ilave edelim.

Son olarak, Uzeri igin tereyagini bir tavada pul biber ekleyip kizdiralim.
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