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MANTAR CORBASI

400 gram kultir mantar
1 su bardag st

3,5 su bardagi su

2 yemek kagsigi tereyagi
2 yemek kagigi un
Karabiber

Tuz

Mantar ¢orbasi icin 6ncelikle mantarl glizelce yikayip temizleyin.

Daha mantarlari ince ince dograyin.

Tereyagini tencerede eritin.

Uzerine mantarlari ilave edin ve suyunu salip cekene kadar kavurun.
Mantarlar kavrulunca Gzerine un ekleyip kavurmaya devam edin.

Daha sonra suyunu ekleyip karistirin. Orta ateste ara ara karistirarak pisirin.
Kaynayinca kisik atese alin ve sitln( ilave eding

Son olarak karabiber ve tuzu da ekleyip bir tasim daha kaynatin.

Dilerseniz Gzerine ince dogranmis dereotu ekleyerek servis edebilirsiniz.
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