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MANTAR CORBASI

1 paket mantar (400 gr.)
2 kasik un (tepeleme)

1 yemek kasigdi tereyadi
3-4 dis sarimsak

2 su bardagi sut

3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Karabiber

Bir tencerede 2 kasik un 2-3 dakika kavrulur, hatta ocak kapatildiktan sonra da tencerenin isisinda un
pembelesmeye yaklasana kadar ¢evrilir.

Sonra un sogumasi igin gukur bir kaba alinir.

Bu arada mantarlar sudan gegirilir ve sap kisimlari biraz kesilip, ince ince dogranir.

Ayni tencereye tereyadi konur ve mantarlar ilave edilir. Once suyunu salip, sonra da mantarlar yumusayincaya
kadar ara ara karigtirilir.

Ardindan 3 bardak su ilave edilir. Sarimsaklar rendelenir, tuz eklenir.

Soguyan una 2 bardak sut katilir ve tel ¢irpici ile ¢irpilir, bu karisim da yavas yavas ¢orbaya ilave edilir.
Tdm malzeme karigtirilir, kaynamaya basladiktan 1-2 dakika sonra ocaktan indirilir.

Kivam koyu olursa siit ya da su ile inceltilir.

Servis esnasinda karabiber ekilir.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 24.10.2022
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