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MANTAR CORBASI

250 gram kultir mantar

1 adet kuru sogan

1 dis soyulmus taze sarmsak

1 yemek kasigi ile un

1 yemek kagig! ile tereyagi

1 yemek kasidi ile aygicegdi yad

2 su bardagi ile sit

3 su bardagi ile su

1 cay kasigi ile tuz

1/2 gay kagig! tane ¢ekilmis karabiber

Bol suda yikayarak, kuruladiginiz mantarlar kiugik kipler halinde dograyin. Kuru sogan ve sarimsag! ince ince
kiyin.

Tereyagini ve aygigegi yagini bir tencerede kizdirin.

Incecik kiydidiniz kuru sogan ve sarimsagi rengini alana kadar kavurun.

Dilimlenmis mantarlari ilave ettikten sonra suyunu salmamasi igin yiiksek ateste kavurma igslemine devam edin.
Unu ekleyerek ve renk alip, kokusu ¢ikana kadar kavurma islemine devam edin.

Tuz ve tane ¢ekilmis karabiberi ilave edin.

Ardindan; azar azar sutl de ekleyerek, ¢corbanizi hizli bir sekilde karigtirmaya devam ederek unun
topaklanmasini énleyin.

Gorbanin suyunu ilave ettikten sonda ise; aralarda 10 dakika kadar karistirarak kaynatin.

Kivamini alan ¢orbanizi damak zevki arzuya gére dogranmis maydanoz ilave ederek sicak olarak servis edin.
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