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MANTAR CORBASI

2 su bardag mantar

1 yemek kasigdi tereyadi
3 yemek kagigi un

1 su bardag st

3 su bardagi su

1 adet limon suyu

1 tath kasidi tuz

Mantarlari haglayin ve siyah suyunu siiziin. Derin bir tencerede yagi kizdirip dnce unu sonra suti ekleyin. Krema
kivami elde edeceksiniz. Bu asamada mutlaka tel ¢irpici ya da blender kullanin. Ardindan mantarlari stziip
Uzerlerine 1 limonu sikin. Hazirladiginiz sttli karisima limonlamis mantarlari ekleyip karistirin. Gorbanin tuzunu
da attiktan sonra su ekleyerek pismeye birakin. Kaynadiktan sonra 2 dakika daha pigirin.
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