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MANTAR CORBASI

300 Gram Mantar

6 Yemek Kasigi Un
11-12 Su Bardag Su

1 Su Barda@ Sit

1 Yemek Kasigi Tereyagdi
Tuz

Mantarlar yikanip dogranir.

Tereyagdiyla birlikte suyunu gekene kadar kavrulur, un koyulup biraz da éyle kavrulur.
Su koydugumuzda topraklanmamasi i¢in, mantarlar sogumaya birakilir.

Soguyunca, su ve sit ilave edilir.

Kaynadiktan sonra bir 15 dakika daha kaynatilir, en son tuz ve karabiber ekilir.
Mantar Corbasi hazir.

Not: Klltir mantarlar yerine kayin, kestane de kullanabilirsiniz. Corbay! pisirirken sicak su yerine etsuyu da
kullanabilirsiniz. Sevdiginiz baharatlardan da ekebilirsiniz.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 11.06.2021
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