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MANTAR CORBASI

15 kdltlr mantar
1 sogan

2 dig sarimsak

2 kasik un

1 bardak siit

1 litre sicak su
Siviyag
Karabiber

Tuz

Sogan ve sarimsaklar kiguk kiiglik dograyip siviyad koydugunuz tencerede kavurun. Dogranmis mantarlari
tencereye alip sularini salmasini bekledikten sonra un ilave edip karistirin. Sicak su ekleyip kaynattiktan sonra
sUti ilave edin. O da kaynayinca 10-15 dakika daha kisik ateste pisirip karabiber ve tuzunu da ekleyin, ocaktan
aln.
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