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MANTAR CORBASI

https://www.sabah.com.tr

9-10 adet kultir mantar

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kasigi un

1 dis sarimsak

1 kliclk kuru sogan

1 su bardag st

5 su bardagi su
Karabiber

Tuz

Mantarlari limonlu suyun igine dogruyoruz. Tereyagini eritip zeytinyadi ekliyoruz ve mantarlari sote ediyoruz.
Sogdan, sarimsagi ve unu ilave ediyoruz. Biraz kavurup suyunu ekliyoruz. Kaynayinca bir bardak stt ekliyoruz.
Ocaktan inmeye yakin tuzunu koyuyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 21.10.2022
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