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MANTAR CORBASI

300 gram kultir mantar
1 yemek kasigi tereyagi
3 yemek kagigi un

1 su bardag st

3 su bardagi su

1 adet limon

1 tath kasidi tuz

Mantarl glizelce yikayip temizleyin.

Ardindan kip kip dograyip tencereye alin.

Uzerini gececek kadar su ilave edin. Limon suyunu da ekleyip mantarlar glizelce haglayin.
Farkli bir tencerede tereyadini eritin. Unu da ilave edip kavurun.

Unun rengi degisince st ekleyin.

Daha sonra su, karabiber ve tuz ilave edin.

Mantarlari da stzlp ekleyin ve kaynayana kadar pigirin.
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