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MANTAR CORBASI

400 gram mantar

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 corba kasigi zeytinyagi
3 dis sarmisak

2 ¢corba kasigi un

3 su bardag et suyu

1 su bardag st

1 kutu (200 ml) krema
Karabiber

Pulbiber

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Gekilmis karabiber
Kiyilmig dereotu

Mantarlar yikayip, kiyin. Kararmamasi i¢in icinde limon suyu bulunan bir kaba alin. Zeytinyag, kiylmig sarmisak
ve limon suyundan ¢ikardiginiz mantari tencereye alip, suyunu gekene dek pisirin. Un ilave edip, unun kokusu
gidene kadar kavurun. Et suyu, siit ve krema ekleyip kaynamaya birakin. Mantarlari hafif dise gelecek sekilde
blenderden gecirin. Karabiber, pulbiber ve tuz ekleyip ocaktan alin. Uzerine karabiber serpip, dereotu ile servis
yapin.
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