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MANTAR CORBASI

https://www.sabah.com.tr

8-9 adet kiltir mantari

1 adet kiguk kuru sogan
1 su bardag st

1 litre sicak su

2 yemek kagsidi un (tepeleme)
3-4 yemek kagig! sivi yag
Karabiber

Tuz

Uzeri igin:

Tereyagdi

Kirmizi biber

Mantar ¢orbasi yapimi i¢in dncelikle mantarlar yikayip ¢ok minik dograyalim.
Sogani ¢ok ince dograyip siviyagda gevirelim.

Mantarlar da ekleyelim ve az sulanana kadar kavuralim.

Unu ekleyelim bir iki daha ¢evirelim.

Karabiberi ekleyelim ve sicak suyu ekleyip kaynadiktan sonra oda sicakliindaki sutl ekleyip kaynara ¢ikana

kadar karigtiralim.
Gorba kaynamaya basladiktan sonra 10 dk pisirelim ve altini kapatip tuzunu atalim.

Mantar ¢orbasini servis ederken tereyagi ve kirmizi biberle hazirladigimiz yag Gzerine gezdirelim. Lezzetli

Mantar Gorbasi servise hazir.
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