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MANTAR CORBASI

https://turkinfo.hu

Gombaleves

500 g mantar

1 bas sogan

2 adet havug

1 adet maydanoz koki
Aycicek yagd!

1 corba kasigi un

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

1,5 litre su krem ganti

Ince kesilmis sogani yagda kavurun. Dilimlenmig havuglari, maydanoz kokind, mantarlari ve ince kesilmig
maydanozu ilave edin. Ustlnl kapatip kendi suyunda pisirin. Sonra karabiberle suyu ekleyin ve sebzeler
yumusayincaya kadar pisirin. Kliglk bir tencerede biraz yag isitin. Yagda unu strekli kanstirarak bir dakika
kavurun ve kirmizi biberi de ilave edip igine biraz su dékin. Bu karigimi atesten alin ve topaklasmamasi igin
iyice karigtirin. Kaynayan ¢orbaya dékun, karigtirin ve birkag dakika yavag yavas kaynatin. Birer kagik krem
santi ve taze maydanoz ile servis yapin.
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