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MANTAR CORBASI

https://multicooker.com

Mantar 300 gr
Patates 400 gr
Havug 150 gr
Sogan 100 gr
Su2 Lt

Bitkisel Yag 20 ml
Tuz (istege gore)
Baharatlar

Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢galisma modunu KIZARTMA, pisirme siresini 10 dakika olarak ayarlayin. "Baglat"
tusuna basin. Geri sayim bagladiktan sonra hazneye havug ve sogan koyun. Calisma modu bitene kadar kapagdi
kapatmadan hafiften karistirarak pisirin. "Iptal/lsitma" tusuna basin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine geri kalan
malzemeleri koyun, su tuz, baharat ekleyin ve karistirin. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢galisma
modunu CORBA pisirme siresini 40 dakika olarak ayarlayin. "Baglat" tusuna basin. Galisma modu bitene kadar

pisirin.
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