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MANTAR CORBASI

8 bardak et suyu

250 gram taze mantar
1/2 limonun suyu

1 cay bardagi un

1 su bardag st

1 yemek kasigdi tereyadi
Tuz

Kirmizibiber

Bir fiske hindistancevizi

Mantarlari yikadiktan sonra parglara bélin. Uzerine limon suyu gezdirip bekletin. Bir tencerede yagi eritin.
Mantarlari koyup birkag dakika soteleyin. Et suyunu. katip 10-15 dakika kaynatin. Stitle unu bir kapta karistirin.
Kaynayan ¢orbaya katin. Tuz ve kirmizibiberi koyun. Kisik ateste 15-20 dakika pigirin, servis yapin.
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