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MANTAR CORBASI (DUDUKLU)

600 gr mantar
50 cl sivi krema
50 gr kati yag
1/2 limon suyu

1 adet sogan

1 dis sarimsak
tuz ve karabiber

Mantarlar blytk pargalar halinde kesip temizleyin. Sogani ince dilimler halinde kesin. Sarimsagi sarimsak
kiyicida kiyin. Sogani ve sarimsagi yagda iyice kavurun. Mantarlari igine ekleyin. Tuz ve karabiber ekleyip 5 dk
pisirin. Limon suyunu katin. DidiklIlde 10 dk pisirin ve buhari bosalttiktan sonra didikliyu agin. Bir kaserolin
icine sivi kremayi bogaltin ve kaynatin. Kremayi kaynadiktan sonra yemege katin ve yag gibi yumusayana kadar
karigtirin.
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