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MANTAR CORBASI (DANIMARKA)

250 gr mantar (temizlenip ince dilimlenmis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kasiJi un

4 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi maydanoz (kiyilmig)

125 gr (1/2 su bardagi) krema

BuyUk bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Atesi kisip mantarlari 10 dakika, arasira karistirarak sote ediniz.

Atesi yukseltip unu ekleyiniz. Sdrekli karigtirarak et suyunu katip kaynatiniz. Atesi kisip 10 dakika, adir ateste
pisiriniz.

Tuz, maydanoz ve kremay! ekleyiniz. Tencereyi atesten indirip gorbayi isitilmis ¢corba kasesine bosaltip servis
ediniz.
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