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MANTAR BURGER

500 gram mantar

1 sogan

2 dis sarimsak

1 yumurta

100 gram kasar peyniri

1 cay bardagi galeta unu

1 tath kasidi hardal

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Hamburger ekmegi

Mantarlari ince ince kiyin. Uzerine rendelenmis sogani, sarimsagi, yumurtayi, galeta ununu, hardali ve baharati
ekleyip iyice yogurun. Hamburger ekmegi biyUkliginde kofteler hazirlayip buzdolabinda bir saat bekletin.
Ardindan 200 derecedeki firnda 30 dakika pisirin. Daha sonra kasar peyniri dilimlerini Gzerine yerlegtirin, peynir
eriyinceye kadar firinda tutun. Isitiginiz hamburger ekmeklerinin tGzerine firndan ¢ikardiginiz kéfteleri yerlestirin.
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