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MANTAR BURGER

15 adet iri mantar

100 gram yagsiz kiyma

1/2 gay kagigi karabiber

1/2 gay kagigi kimyon

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tepsiyi yaglamak igin:

Yanm yemek kagidi tereyagi

Uzeri icin:

3 yemek kasig! ince Kiyllmig maydanoz

ilk olarak mantarlari yikayin, arzu ederseniz dig zarlarini da soyun ve saplarini kesin. Mantarin sapinin kesildigi
yeri oyun ve bir gukur olugturun. Olusturdugunuz bu gukura tuz, karabiber ve kimyonla yogurdugunuz kiymayi,
tipki dolma doldurur gibi doldurun. Firin tepsisini yumusamis tereyagiyla iyice yagdlayin ve i¢i doldurulmus
mantarlari tepsiye dizin. Mantarlarin Gzerine kagar peyniri rendesi serpistirin ve 175 derecede 15 dakika kadar
pisirin. Servis tabagina yerlestirip, izerine ince kiyllmis maydanoz serperek servise sunun.
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