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MANTAR BEZELI PILAV

3 Yemek Kagsigi margarin
2 Bardak su

250 gr kiltir mantar

1 Demet dereotu

1 Bardak piring

Aldig1 kadar tuz
Hazirlanis

Mantar, dereotu ve pirinci glizelce yikayin. Mantarlari 4'e béllp, dereotlarini da ince ince Kiyin. Bir tencereye
margarini ve mantarlari koyup, mantarlar biraz yumusayana kadar karistirin. Bu esnada suyu kaynatin.

Mantarlar pisince pirinci, dereotunu ve tuzu da mantarlarin bulundugu tencereye ekleyip, biraz karistirdiktan
sonra kaynar suyu ilave edin. Kisik ateste agzi kapali olarak piringler suyunu tamamen ¢ekene kadar pisirin.
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