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MANTAR ALAKREM (FRANSA)

MALZEME :

150 gr. dilimlenmis mantar (1 ¢ay fincani)
1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi ince kiyilmig sogan

2 kahve fincani mantar suyu

Tuz

Bir ¢cimdik kirmizi yaprak biber

1 ¢corba kasigi tepeleme dolu un

1 kahve fincani soguk sit

1 cay fincani kaynar sit

YAPILISI :

Kuguk bir tencereye soguk sitl ve unu koyup iyice karigtiriniz bes dakika bekletiniz

Uzerine kaynar sutl dékip karistirarak orta ateste ¢ dort dakika pisirip atesten aliniz

Diger kGcUk bir tencerede tereyag ile sogani bir iki dakika orta ateste kavurup tuz, biber ve mantari ilave edip
iki dakika daha kavurunuz

Mantar suyunu ilave edip kaynatarak suyunu ¢ektirip yukaridaki sitli sosu ilave edip bir iki dakika karigtirarak
kaynatip atesten aliniz.

© lezzetler.com tarif no:15502 « adi:MANTAR ALAKREM (FRANSA) « gdnderen:rikkat « indirme tarihi:08.05.2025 - 22:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-alakrem-fransa-vt12001
http://www.tcpdf.org

