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MANSAF (URDUN)

Pilav igin:

1 su bardag piring

1 tath kasidi safran

1 tath kasidi tereyad
1.5 su bardagi su

Tuz

Etigin:

150 gr kuzu eti

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi badem
2 yaprak lavag ekmegi

Tereyagdini bir tencereye alip eritin. Pirinci ilave edip kavurun. Su, tuz ve safrani ekleyip suyunu gekene kadar
pisirin. Demlenmeye birakin.

Kuzu etini kug bagi dograyin. Bir tencerede bol suyla haglayin. Suyunu stiziip yodurtla karistirin.

Bademi yagsiz tavaya alip kavurun. Lavas ekmegini bir tabaga alin. Uzerine pilavi, etrafina etleri yerlestirin.
Kavrulmus badem serpistirerek sicak servis yapin.
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